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Glladarune das Yoreraoes

Ergebnisse des Toastens der Kornerleguminosen am
und im Korn;

Ergebnisse mit getoasten Kornerleguminosen bei
Wiederkauern;

Ergebnisse mit getoasteten Kornerleguminosen bei
Monogastriern;

Die neue EiweilBstrategie des BMEL - eine grofle
Herausforderung.
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ligen Schiferei werdé‘§
seit mehr als Jahren SuBlupinen,

Ackerbohnen, Futtererbsen und
Sojabohnen getoastet.







Bérde-KRAFTKORN-SERVICE GmbH
mit dem Hochtemperatur-Kurzzeit-
Verfahren bei ggf. feuchtekonditionierter
Rohware,

Toastgut in Form der ganzen Korner,
wahlweise mit mechanischer
Zusatzbehandlung
Prozess-Steuerung in Abhangigkeit von den
Zielen der Aufbereitung

gutartspezifisch,

tierartspezifisch.
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erkmale,

erdaulichkeiten,
antinutritiven Inhaltsstoffe,
n Starkekorper.
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durch Wasserentzug wird der Trockensubstanzgehalt
wahlweise bis auf 940 g/kg OS erhoht bzw. der
Restfeuchtewerte bis auf ca. 6% gemindert;

dadurch entsprechende Erhohung der Konzentration aller
Nahr- und Inhaltsstoffe um 2 bis 3%;

Erhohung der Lagerfahigkeit des getoasteten ganzen
Kornes auf 12 Monate;

leichte Schrotbarkeit;

zudem:
Geschmacksneutralisierung und hohere Futterakzeptanz.
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Denaturation des Eiweil3es;
Schaffung von 30 bis 50% UDP8 am Rohprotein;

Keine Hitzeschadigung des Eiweiles;
Erhohung der Verdaulichkeit der gesamten organ.

Substanz, des Rohproteins und der Aminosauren
um 2 bis 4%.
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Erreichbarer Anteil an pansenstabilem Rohprotein ( UDP8 )
in Abhdngigkeit von der Prozessgestaltung beim Toasten
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Information zur erreichten praecaec. Verdaulichkeit von XP und AS (in % )
durch Toasten

... aus Futterungsversuch mit einem thermisch behandelten Gemisch aus einheimischen
Koérnerleguminosen am Institut fur Agrar- und Ernahrungsw issenschaften der MLU Halle —
Wittenberg, Professur fur Tierernahrung, (Projekt BOLN, Abschnitt Legehennen, 2013 )

LG-mix LG-therm

pcV % pcV %
Rohprotein 90 93
Arginin 91 94
Cystin 88 88
Isoleucin 89 93
Leucin 91 94
Lysin 90 93
Methionin 95 95
Phenylanalin 92 94
Threonin 87 90
Tryptophan 80 83

Valin 88 92
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Nutzbares Rohprotein (nXP) und ruminale Stickstoffbilanz (rNB)
bei getoasteten Kdrnerleguminosen, Soja- und Rapsextraktionsschrot

getoastet
SiiRlupinen Ackerbohnen Futtererhsen (Sojabohnen |get. Sojabohnen |Sojaextr.-schrot [Rapsextr.-schrot

1) 1) 1
XP g/kg0s 313 280 % w | a? ws ¥ 350
MJ-NEL MI /kgOS 84 81 8,0 85 9,1 15 6,35
ubpP8 g/kg0S 125 112 94 114 131 130 104
nXP aus MJ-NEL g/kg0S 141 136 135 143 152 126 107
nXPgesamt  g/kgOS 266 28 29 257 283 25 1
rNB g/kg0S 8 5 1 31 14 30 28

MW: 5

Anm.: 1) Herstellerangaben 2014,  2) Dt.Tiernahrg.Cremer




ininhibitoren 90 ... 100% Inaktivierung

Tannine

Vicin / Convicin

Alkaloide

90 ... 100% Inaktivierung

40 ... 50% Reduzierung

25% Reduzierung

keine Reduzierung
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Vorteile eines Leguminosengemisches
( nach A. Berk, Friedrich Loeffler-Institut, Bundesforschungsinstitut fir Tiergesundheit, 2010)

Lysin  Meth.+Cys. | Threonin [Tryptophan

g/100g XP g/100g XP |g/100g XP | g/100g XP
Erbsen 7,30 2,30 4,20 1,40
Ackerbohnen 6,35 1,90 3,50 0,90
Bl.Lupinen 4,59 2,29 3,56 0,76
Gemischje1/3 | 6,08 2,16 3,73 1,02
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Getoastete SuBlupinen, Ackerbohnen und Erbsen haben sich in
Kombination mit Rapsextraktionsschrot bei Wiederkauern als
vollwertiger Ersatz von Sojaextraktionsschrot erwiesen; bei

getoasteten Sojabohnen wirkt der hohe Rohfettgehalt restriktiv.

Uber das UDP8 wird der schadlichen Wirkung einer Uberflutung
des Pansens mit freiem Rohprotein entgegengewirkt (RNB );

der durch Amylose gepragte Starkekorper tragt nach Toasten
nicht zur Ubersduerung des Pansens bei.

Insbesondere die Tiere mit hohen Milchleistungen bedanken
sich fur getoastete Kornerleguminosen mit besserer
Gesundheit, Fruchtbarkeit und Nutzungsdauer.
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Alanarrvnel des Tozseans Yo Solzinomnmnan Linke
KOLITELI EUUTIINITNUSECHRYCIRVI OIS Eld)

Die positiven Wirkungen des Toastens auf Qualitatsmerkmale der
Kornerleguminosen Lupinen, A-Bohnen und Erbsen werden bei monogastrischen
Jungtieren durch das olc:Ijektiv vorhandene Defizit an essentiellen Aminosauren
wie Lysin, Methionin und Cystein negativ liberlagert.

Exaktversuche zeigten liberwiegend keine signifikanten Unterschiede in den
Leistungen von Ferkeln, Legehennen, Broilern und Puten zwischen den
Futterungsvarianten mit Sojakuchen und nicht getoasteter sowie getoasteter
Mischung von SiBlupinen, Ackerbohnen und Erbsen. Toasten zeigte sich hier
eher als nicht erforderlich, das Mischen der Kornerleguminosen geniigte
offensichtlich.

Die Flitterungspraxis nutzt gezielt getoastete Kornerleguminosen mit Erfolg.

Fluir Monogastrier sind die getoasteten einheimischen Sojabohnen besser als
die Lupinen, Ackerbohnen und Erbsen einzusetzen.

Ohne Aminosadureergadnzer sind mit all den einheimischen Kornerleguminosen
ca. 20% Minderleistung bei jungen Monogastriern bis etwa zur 11.
Lebenswoche nicht zu verhindern.20% Kornerleguminosen wie L., AB u.Erbsen
in den Rationen sind hier schon als eine Obergrenze anzusehen.

Altere Monogastrier nutzen die Kérnerleguminosen besser und effizienter.

Importiertes Sojaextraktionsschrot kann mit aufbereiteten einheimischen
Kornerleguminose nicht vollstandig ersetzt, jedoch bis zu einem Anteil von etwa
50% eingespart werden.





















